
 

 

Angolo Vegetariano 
Carpaccio di sedano rapa cotto al sale con crema di tofu affumicato e coulis di sedano verde piccante                            
                                                                                                                                                     € 15,00                                                                                                 

Carciofo gratinato con caprino al pepe rosa e insalata di spinacini freschi e melograno              € 15,00 

Chicche** vegane di patate e zucca al ragù di funghi e porro, laccatura all’aceto balsamico      € 15,00 

Gulasch di seitan con verdure e patate alla paprika affumicata             € 15,00 

Nostra selezione di formaggi delle valli con marmellatine                 € 15,00               

 

Secondi piatti 
Trancio di luccioperca in crosta di mandorle e panko, foglie di senape stufate al peperoncino e limone    
                                                                                                                                                      € 23,00 

Seppia* farcita alle verdurine croccanti su crema di cicerche all’olio nuovo                                   € 23,00 

Trancio di centrofolo viola con rösti di patate e vellutata agli agrumi                                        € 24,00 

Porchetta di coniglio alle castagne* e prugne, crema di sedano rapa leggermente affumicata       € 27,00  

Stinco di maialino disossato cotto a bassa temperatura, profumato alla salvia, mele e sidro      € 26,00 

Filetto di manzo piemontese “Coalvi” in crosta di prezzemolo ed erbe del Mottarone, riduzione di 
vitello e Tarlapp                                                                                                                           € 30,00 
         

Dessert 
Mousse allo yogurt e spezie (cannella e anice), melograno e riduzione dolce al balsamico             € 8,00 

Namelaka al cioccolato e mais, tortino al cacao e polenta, croccante profumato all’arancia     € 8,00 

Parfait al Genepy, gelée alle mele Granny Smith e tuille al miele di rododendro                           € 8,00 

Verrina allo zabaione e uva passa marinata al Barolo chinato, nocciole                                       € 8,00 

Crostatina vegana con frangipane e coulis di clementine                                                               € 8,00                                                                                

 
 

 

 

 

 

Servizio e coperto Euro 2,00 a persona 
Alcuni prodotti in base alla stagionalità e ad esigenze di mercato  
potrebbero essere surgelati all'origine: *congelato - **abbattuto 

 

Antipasti 
Polipetti *tiepidi su vellutata di patate viola,con cialda allo zafferano e olio al basilico        € 17,00 

Carpaccio di salmerino** alpino marinato agli agrumi e pepe rosa, crema di yogurt greco al rafano e 
germogli            € 18,00 

Tartare dello Stornello: manzo piemontese con zucca marinata, castagne* e toma di Crodo stagionata             
                                                                                                                                                     € 17,00 

Petto di anatra*, composta di mirtilli rossi, sedano di Verona e aceto balsamico                       € 17,00 

Selezione di norcineria ossolana con pane di segale                                                                     € 17,00 

Flan di cavolfiore, crema leggera alle acciughe del Cantabrico con capperi disidratati e limone    
                € 15,00  
 

Primi piatti 
Tagliolino fresco ai grani antichi, crema di carciofi spinosi, bottarga di salmerino e panure croccante 
alle zeste di limone                                                                                                                      € 17,00 

Raviolini* del Plin ai tre arrosti lucidati al burro di alpeggio e salvia, fondo di vitello ristretto e 
lamelle di tartufo nero                                                                                                                € 18,00  

Riso carnaroli mantecato ai porri novelli e Bettelmatt, brisaula e riduzione al Nebbiolo invecchiato   
                                                                                                                                         € 18,00   

Sedanini freschi al ragù di agnello* e timo, granola di pomodori secchi e noci                          € 18,00 

Gnocchi** ossolani alle castagne e zucca, burro all’alloro con ricotta affumicata e polvere di caffé 
                                                                                                                                                   € 17,00 

Passatina di fagioli borlotti al rosmarino, battuto di lardo ossolano e pane croccante             € 17,00  

        

 


